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11 giugno - 17 luglio
2 - 25 settembre 2016

Palazzo Pigorini
Strada della Repubblica 29 A, Parma

ORARIO
venerdi, sabato e domenica dalle 15 alle 19

mattina solo per gruppi e su prenotazione
tel 0521-903599

INGRESSO LIBERO

PROGRAMNA DELLT COMFERTNZE

11 giugno, Piazza Cesare Battisti, ore 16:00 - 17:00

Elena Fava

Dipartimento di Scienze degli Alimenti

“Parma: arte, cultura, musica, terme, gastronomie tipiche.
Il racconto turistico della citta e del suo territorio nelle carte
del fondo dell’APT dell’Archivio Storico del Comune di Parma
(ASCPr)”

2 seftembre, Palazzo Pigorini, ore 17:30 — 18:30
Cristina Mora

Dipartimento di Scienze degli Alimenti
“Pubblicita dei prodotti alimentari: Il ruolo del consumatore”

UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PARMA

9 settembre, Palazzo Pigorini, ore 17:30 - 18:30

Franco Antoniazzi

Dipartimento di Scienze degli Alimenti

“Dalla chimica al gelato puro: I'innovazione della tradizione
geldtiera italiana nel cuore di Parma”

16 settembre, Palazzo Pigorini, ore 17:30 — 18:30

Germano Mucchetti

Dipartimento di Scienze degli Alimenti

“Il formaggio Parmigiano Reggiano, il futuro di una storia che
viene da lontano”

23 settembre, Palazzo Pigorini, ore 17:30 — 18:30
Emma Chiavaro

Dipartimento di Scienze degli Alimenti

“I salumi stagionati nella tradizione parmense”

CON LA COLLABORAZIONE DI SI RINGRAZIANO

Barilla G. e R. Fratelli S.p.A

Ciacco s.n.c.

Delicius Rizzoli S.p.A.

Latteria Sociale S.Giovanni Della Fossa
Liquorificio Osvaldo Colombo s.n.c.
Mutti S.p.A.

Salumificio Dallatana s.r.l.

Salumificio Ducale s.n.c.

Sassi S.p.A.

info: glioridiparma.unipr.it



