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La sicurezza degli alimenti rappresenta oggi una delle principali sfide globali, 
strettamente legata alla complessità degli scambi internazionali e 
all’evoluzione delle dinamiche del mercato. In questo scenario, il veterinario 
igienista assume un ruolo centrale, ponendosi come figura chiave nella 
gestione del rischio, nel controllo dei prodotti lungo la filiera e nella garanzia di 
standard sanitari condivisi a livello internazionale.

Il Convegno “Il veterinario igienista tra sicurezza alimentare e mercato globale” 
si propone come momento di approfondimento e confronto sulle nuove 
responsabilità e competenze richieste a questa figura professionale, alla luce 
dei nuovi scenari che interessano le dinamiche globali dell’import-export e 
dell’evoluzione degli strumenti per l’analisi del rischio.

La prima Tavola Rotonda, “Mercato globale: nuovi scenari dell’import-export”, 
offrirà una riflessione sulle sfide e le opportunità che caratterizzano gli scambi 
internazionali degli alimenti, evidenziando l’importanza di un approccio 
integrato tra controlli sanitari, normative condivise e tutela del consumatore.

La seconda Tavola Rotonda, “Sicurezza alimentare: strumenti innovativi per 
l’analisi del rischio”, sarà dedicata alle innovazioni metodologiche nell’ambito 
della sicurezza alimentare, con focus su strumenti predittivi, modelli di analisi 
del rischio e approcci digitali, fondamentali per affrontare le criticità della filiera 
alimentare in modo sempre più tempestivo, efficace e scientificamente fondato.

Attraverso il dialogo tra esperti, istituzioni, professionisti del settore 
e mondo della ricerca, il convegno mira a delineare prospettive 
condivise per costruire un sistema alimentare sicuro, proiettato 
verso il futuro e in grado di affrontare le sfide del mercato globale. 



PROGRAMMA PRELIMINARE
10 Settembre 2025
13:00 Caffè di Benvenuto e Registrazione Partecipanti

14:00 Apertura del convegno – SALUTI DELLE AUTORITÀ

14:30/17:00 TAVOLA ROTONDA
 MERCATO GLOBALE: NUOVI SCENARI DELL'IMPORT-EXPORT

 Modera: Ugo Della Marta, Capo dei Servizi Veterinari Italiani 
 Ministero della Salute

 • 14:30
  Attuazione e gestione degli accordi internazionali

  Stefano Benedetti, Area Sanità Veterinaria e Igiene degli Alimenti, 
Settore Prevenzione collettiva e Sanità Pubblica, Direzione 
generale cura della persona e Welfare Regione Emilia-Romagna

 • 15:00
  L’export dall’Italia dei prodotti a base di carne tra malattie 
  veterinarie e barriere tariffarie: analisi e prospettive

  Davide Calderone, Direttore Associazione Industriali delle Carni
  e dei Salumi

 • 15:30
  L'export dei prodotti ittici: tra difficoltà operative ed 
  opportunità per le aziende ittiche italiane
  Giuseppe Palma, Segretario Generale Assoittica Italia

 • 16:00
  Export Alimenti – Il ruolo del Ministero della Salute nella 
  gestione delle barriere sanitarie tra agenzie internazionali ed 
  Autorità competenti comunitarie e nazionali

  Nicola Santini, Dirigente Sanitario Veterinario, Dipartimento della 
salute umana, della salute animale e dell'ecosistema(One Health) 
e dei rapporti internazionali - Direzione generale dell'igiene e 
della sicurezza alimentare (DGISA)

  Direttore Ufficio 9 Igiene e sicurezza degli alimenti destinati 
all’esportazione

 • 16:30
  Discussione

17:00/17:30 Coffee Break

17:30 /19:30 COMUNICAZIONI ORALI
 LATTE E DERIVATI - MISCELLANEA
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)
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L’ISOLAMENTO DI MICROPLASTICHE E MICROFIBRE NEL 
LATTE: STUDIO PRELIMINARE DELLA CONTAMINAZIONE IN 
CAMPIONI DI LATTE CRUDO
Santonicola

LATTE CRUDO TRA RISCHI, OPPORTUNITÀ E PROSPETTIVE 
FUTURE
Vallone

VALUTAZIONE DELLA SHELF-LIFE DI RICOTTE DI BUFALA 
OMOGENEIZZATE E ADDIZIONATE CON COLTURE AUTOCTONE 
PROTETTIVE: STUDIO PRELIMINARE
Di Paolo

GESTIONE DEL RISCHIO STEC NEI FORMAGGI A LATTE NON 
PASTORIZZATO: EFFICACIA DEL TRATTAMENTO HPP NEL 
GARANTIRE SICUREZZA E TUTELA DELLA TRADIZIONE 
PRODUTTIVA
Derossi

THE BUTTERFLY EFFECT – COME UNA FESTA DI COMPLEANNO 
IN UMBRIA HA PORTATO CASUALMENTE ALLA SCOPERTA DI 
UN FOCOLAIO BI-REGIONALE DI SALMONELLOSI
Scoppetta

ESPOSIZIONE ALIMENTARE A SOSTANZE 
POLI-PERFLUOROALCHILICHE TRAMITE CONSUMO DI UOVA: 
STIMA DEL RISCHIO CON APPROCCIO “RELATIVE POTENCY 
FACTOR” NELLA POPOLAZIONE EUROPEA
Rampazzo

ATTIVITÀ DI CONTROLLO DI PARAMETRI IGIENICO-SANITARI 
NELLA RISTORAZIONE COLLETTIVA DELL’ARMA DEI 
CARABINIERI
Pulze

IL METAVERSO, L'INTELLIGENZA ARTIFICIALE E GLI ATTUALI 
SMART TOOLS, PER LE ISPEZIONI NELLE INDUSTRIE 
ALIMENTARI 5.0.
Gallottini
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ARGIRIUM SUNC: UN’INNOVATIVA FORMULAZIONE A BASE 
DI NANOPARTICELLE D’ARGENTO PER LA SANIFICAZIONE 
NELL’INDUSTRIA ALIMENTARE
Mancusi

STUDIO DEI FATTORI DI VIRULENZA DI CEPPI DI BACILLUS 
CEREUS IDENTIFICATI DA VENDING MACHINES DELLA 
REGIONE CAMPANIA: INDAGINI PRELIMINARI
Astuni

EVOLUZIONE DEI CONTROLLI UFFICIALI IN MATERIA DI 
SICUREZZA ALIMENTARE.
E COMMERCE: ASPETTI NORMATIVI, PROCEDURE E CRITICITÀ
Cofelice

STUDIO E VALUTAZIONI SULL’INATTIVAZIONE IN VITRO DI 
ESCHERICHIA COLI UTILIZZANDO LA TECNOLOGIA DELLA 
PLASMA ACTIVATED FOG
Pandiscia

PROTOTIPO DI SANITIZZANTE A BASE DI PEPTIDI 
ANTIMICROBICI: NUOVI ORIZZONTI NELL'ERA 
POST-ANTIBIOTICA
Ambrosio
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veterinaria, la programmazione, l'informazione e l'analisi del 
rischio (COVEPI) dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
dell’Abruzzo e del Molise “G. Caporale”

 • 9:30
  Giuseppe Ru, Direttore S.C. Epidemiologia Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d'Aosta

11 Settembre 2025

 • 10:00
  Rischio chimico negli alimenti: ImproRisk Model e altri tool per 
  la valutazione dell’esposizione del consumatore

  Elisabetta Bonerba, Università degli Studi di Bari Aldo Moro 
  Roberto Condoleo, Dirigente Veterinario Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale Lazio e Toscana “M. Aleandri”
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14:30/15:30 SESSIONE POSTER

15:30/16:30 COMUNICAZIONI ORALI
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 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

16:30/17:00 Coffee Break

17:00/18:00 COMUNICAZIONI ORALI
 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

 Dalle ore 14:30 alle 17:30 sarà aperto il seggio delle votazioni 
 del Comitato Scientifico A.I.V.I. per il Triennio 2026-2028

18:00/19:30 ASSEMBLEA DEI SOCI

20:30 CENA SOCIALE
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BETA-BINOMIALE BAYESIANO: IL CASO DEL PIANO DI 
MONITORAGGIO DELLE BIOTOSSINE ALGALI SUI BANCHI 
NATURALI DI VONGOLE CHAMELEA GALLINA
Ciccarelli

CONTROLLO UFFICIALE DEI MOLLUSCHI BIVALVI IN 
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 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

C21

C22

C23

C24

CONFRONTO TRA CAMPIONAMENTI UFFICIALI E IN 
AUTOCONTROLLO PER SALMONELLA SULLE CARCASSE 
SUINE: IMPLICAZIONI PER IL CONTROLLO 
IGIENICO-SANITARIO
Conter

RISULTATI PRELIMINARI SUI LIVELLI DI CONTAMINAZIONE DA 
SOSTANZE PERFLUOROALCHILICHE IN FEGATO, PROSCIUTTO 
E LOMBO DI SUINO
Depau

TUBERCOLOSI BOVINA: TRE ANNI DI SORVEGLIANZA PRESSO 
UN MACELLO DELLA PROVINCIA DI BARI
Lorusso

CARNE MACINATA DI SELVAGGINA CACCIATA: SONO 
APPLICABILI I CRITERI MICROBIOLOGICI DI IGIENE DI 
PROCESSO?
Cantarini

5

11

26

27

C25

C26

30

31

IL BENESSERE ANIMALE NEL MERCATO GLOBALE: 
L'IMPULSO DELL'UNIONE EUROPEA E LA CENTRALITÀ DEL 
MEDICO VETERINARIO
Celentano

MICOTOSSINE EMERGENTI NELLA FILIERA SUINICOLA: 
SVILUPPO E VALIDAZIONE DI UN METODO MULTIRESIDUO 
UHPLC-HRMS PER LA RILEVAZIONE IN CARNE, FEGATO E 
MANGIMI SUINI
Lorusso

16:30/17:00 Coffee Break

17:00/18:00 COMUNICAZIONI ORALI
 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

C27

C28

C29

C30

C31

C32

CISTICERCOSI BOVINA RICORRENTE IN PIEMONTE: 
INDAGINE INTEGRATA IN UN FOCOLAIO DEL CUNEESE
Buffa

ANALISI MICROBIOLOGICA PARALLELA DI CAMPIONI 
MUSCOLARI PROVENIENTI DA MACELLAZIONI DI URGENZA 
IN ALTO ADIGE: DATI PRELIMINARI
Grossi

VALUTAZIONE DELLO STRESS OSSIDATIVO E BENESSERE 
ANIMALE IN EQUIDI MACELLATI IN PROVINCIA DI REGGIO 
EMILIA
Muresu Ibba

VALUTAZIONE DELLA RESISTENZA AI CARBAPENEMI DI 
ESCHERICHIA COLI COMMENSALI ISOLATI DA CARCASSE E 
CONTENUTO CECALE DI CONIGLIO
Prandini

ANTIMICROBICO RESISTENZA NELL’AMBIENTE E NELLE 
ACQUE REFLUE DI UN MATTATOIO DI SUINI - 
MONITORAGGIO DEI BATTERI ESKAPE E DEGLI 
ESCHERICHIA COLI ESBL/CARBAPENEMASI PRODUTTORI
Ferri

VALUTAZIONE DELL’EFFICACIA DELLA FRIGGITRICE AD ARIA 
NELL’INATTIVAZIONE DI SALMONELLA TYPHIMURIUM IN 
HAMBURGER E VALUTAZIONE DELLE PRATICHE DI 
COTTURA DEI CONSUMATORI
Peruzy

35

37

40

41

53

59

Titolo e RelatoreIDCom.

 Dalle ore 14:30 alle 17:30 sarà aperto il seggio delle votazioni 
 del Comitato Scientifico A.I.V.I. per il Triennio 2026-2028

18:00/19:30 ASSEMBLEA DEI SOCI

20:30 CENA SOCIALE



9:00/11:30 TAVOLA ROTONDA 
 SICUREZZA DEGLI ALIMENTI: STRUMENTI INNOVATIVI PER 
 L’ANALISI DEL RISCHIO

 Modera: Giovanni Filippini, Direttore Generale Sanità Animale
 Ministero della Salute

 • 9:00
  Elaborazione di Sistemi Informativi per la gestione dei dati e  
  l’analisi epidemiologica dei rischi associati agli alimenti

  Francesca Cito, Centro di referenza nazionale per l'epidemiologia 
veterinaria, la programmazione, l'informazione e l'analisi del 
rischio (COVEPI) dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale 
dell’Abruzzo e del Molise “G. Caporale”

 • 9:30
  Giuseppe Ru, Direttore S.C. Epidemiologia Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d'Aosta

 • 10:00
  Rischio chimico negli alimenti: ImproRisk Model e altri tool per 
  la valutazione dell’esposizione del consumatore

  Elisabetta Bonerba, Università degli Studi di Bari Aldo Moro 
  Roberto Condoleo, Dirigente Veterinario Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale Lazio e Toscana “M. Aleandri”

 • 10:30
  Relazione dose-risposta dei principali patogeni alimentari: 
  implicazioni per la valutazione del rischio

  Roberto Condoleo

 • 11:00
  Discussione

11:30/12:00 Coffee Break

12:00/13:30 COMUNICAZIONI ORALI
 PESCE
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

12 Settembre 2025
9:30/11:00 COMUNICAZIONI ORALI
 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

13:30/14:30 Lunch

14:30/15:30 SESSIONE POSTER

15:30/16:30 COMUNICAZIONI ORALI
 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

16:30/17:00 Coffee Break

17:00/18:00 COMUNICAZIONI ORALI
 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

C33

C34

C35

C36

C37

C38

ATTIVITÀ DI CONTROLLO FAUNISTICO SUL CINGHIALE E 
GESTIONE DEI CAPI CATTURATI: ANALISI DELLE NORMATIVE 
CON RIFERIMENTO AL BENESSERE ANIMALE ALLA LUCE 
DELL’EMERGENZA PSA
Viganò

AUTOCONTROLLO E CONTROLLO UFFICIALE NEL PROCESSO 
DI PRODUZIONE DELLA CARNE FROLLATA A SECCO NELLA 
NORMATIVA UNIONALE
Liuzzo

SALMONELLA SPP. IN CARCASSE E TAMPONI RETTALI DI 
CINGHIALI PROVENIENTI DALLA STAGIONE VENATORIA 
2024-2025 IN PUGLIA E BASILICATA
Petruzzi

FILIERA AVICOLA IN SARDEGNA: MONITORAGGIO DELLA 
CONTAMINAZIONE DA SALMONELLA E PROFILI DI 
RESISTENZA AGLI ANTIBIOTICI
Scarano

VALUTAZIONE DEL POTERE CONSERVATIVO DI UN ESTRATTO 
DI PASTAZZO DI MELA IN BURGER DI CARNE BOVINA
Muratore

ANIMAL-BASED INDICATORS E VALUTAZIONE DEL 
BENESSERE ANIMALE NEI POLLI DA CARNE: SVILUPPO DI UN 
INDICATORE COMPOSITO PER IL MONITORAGGIO
Ottonello

61

62

65

66

75

79

Titolo e RelatoreIDCom.

 Dalle ore 14:30 alle 17:30 sarà aperto il seggio delle votazioni 
 del Comitato Scientifico A.I.V.I. per il Triennio 2026-2028

18:00/19:30 ASSEMBLEA DEI SOCI

20:30 CENA SOCIALE

11:00/11:30 Coffee Break

11:30/12:30 COMUNICAZIONI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

12:30/13:30 Premiazione migliori Comunicazioni e Poster

13:30 Chiusura dei Lavori



9:30/11:00 COMUNICAZIONI ORALI
 CARNE E DERIVATI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

11:00/11:30 Coffee Break

11:30/12:30 COMUNICAZIONI
 (le comunicazioni avranno la durata di 8 minuti ciascuna)

12:30/13:30 Premiazione migliori Comunicazioni e Poster

13:30 Chiusura dei Lavori

SESSIONE POSTER
Scansiona il QR Code per scaricare 
il programma completo



QUESTIONARIO ECM ONLINE 
Per avere diritto ai crediti è necessario:
• aver scansionato il proprio badge in entrata e in uscita;
• aver frequentato almeno il 90% dell’attività formativa dell’evento;
• aver compilato il questionario di apprendimento disponibile al sito 
   https://elearning.biomedia.net/ dal 13 al 15 Settembre 2025 (incluso);
• aver risposto correttamente al 75% delle domande.
Dopo tale data non sarà più possibile ottenere i crediti.

Le credenziali di accesso alla piattaforma dedicata al Test ECM saranno 
spedite all'indirizzo di posta elettronica indicato al momento della 
compilazione del Modulo di Registrazione online.
Una volta superato il questionario ECM e compilato il questionario di 
soddisfazione e valutazione, sarà possibile scaricare direttamente dal sito il 
proprio attestato ECM.
Come da Comunicato Agenas del 23 Giugno 2014, si specifica inoltre che è 
possibile effettuare una sola (e non ripetibile) compilazione del test di verifica 
in modalità on-line: per ulteriori informazioni https://ape.agenas.it/

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE
Tutti i partecipanti richiedenti ECM hanno diritto ad un attestato di 
partecipazione. L’attestato non verrà consegnato in modalità cartacea ma 
dovrà essere stampato dal partecipante a partire dal giorno successivo 
all’evento nell’area https://elearning.biomedia.net/.
Per richiedere le credenziali di accesso, se smarrite, si prega di utilizzare la 
funzione di “Recupera Password”.
Tutti i partecipanti non richiedenti ECM potranno ricevere il proprio attestato 
di partecipazione facendone richiesta esclusivamente via e-mail al termine 
dell’evento alla Segreteria Organizzativa: aivi�iviaggidisalomone.it

mailto:aivi@iviaggidisalomone.it


SPONSOR SILVER

SPONSOR BRONZE

Con il contributo non condizionante di

https://www.casagelato.it/
https://www.safefood.it/
https://www.assica.it/
http://www.ifexgroup.it
https://www.modenaterminal.it/
https://www.unaitalia.com/
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QUESTIONARIO ECM ON-LINE
L’attestato di partecipazione sarà 

scaricabile esclusivamente on-line dalla 
piattaforma dedicata per i richiedenti 
ECM o potrà essere richiesto tramite 
e-mail al termine del Convegno alla 

Segreteria Organizzativa.

mailto:aivi@iviaggidisalomone.it
http://www.iviaggidisalomone.it

