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Struttura, fisiologia e diversita dei microrganismi (lezione in aula)

A seconda della data di frequenza lo studente partecipera ad una lezione del
corso che é strutturato come riportato di seguito. La prima parte del corso
riguardera argomenti di biologia cellulare quali la struttura e le funzioni della
cellula microbica procariotica ed eucariotica. La seconda parte del corso sara
dedicato alla fisiologia microbica in particolare della nutrizione, del
metabolismo e della crescita microbica. La terza parte del corso trattera le
basi della tassonomia microbica, per concludersi con una breve panoramica
sui microrganismi diversi da batteri (lieviti, muffe e batteriofagi).

Secondo semestre: periodo Marzo-Giugno 2026, orario da definire

Studentesse e Studenti di tutte le Scuole Superiori delle classi lll, IV e V,

in particolare provenienti da istituti tecnici e/o agrari.

La lezione e particolarmente indicata per chi e intenzionato ad

iscriversi al Corso di laurea triennale in Scienze e tecnologie alimentari.
Presenza (in aula)

Lo studente pud partecipare a una sola lezione



