
  
Allegato 4 
PROCEDURA DI VALUTAZIONE COMPARATIVA PER IL CONFERIMENTO DI N. 1 INCARICO DI PRESTAZIONE 
D’OPERA AUTONOMA OCCASIONALE DA SVOLGERE PER CONTO DEL DIPARTIMENTO DI SCIENZE 
MATEMATICHE, FISICHE E INFORMATICHE DELL’UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI PARMA IL CUI AVVISO DI 
SELEZIONE È STATO PUBBLICATO SUL SITO WEB DELL’ATENEO IN DATA 25 MAGGIO 2026 
(D.R. n. 788/2026 DEL 21/05/2026) 
CRITERI DI VALUTAZIONE DELLA COMMISSIONE 
Titoli: per un punteggio complessivo massimo di 30/30 

- Diploma di Laurea: fino ad un massimo di punti 2; 
- Possesso di attestato HACCP per la manipolazione e trasformazione degli alimenti, o titolo 

equivalente: fino ad un massimo di punti 4; 
- Esperienze professionali specifiche nella lavorazione, trasformazione, sfilettatura, porzionatura e 

abbattimento termico del pesce crudo presso strutture di ristorazione ittica: fino ad un massimo di 
punti 18; 

- Esperienze professionali di tipo organizzativo e gestionale nell’ambito della ristorazione/settore 
food: fino ad un massimo di punti 6. 

Criteri di valutazione della prova orale: per un punteggio complessivo massimo di 30/30 
- Grado di conoscenza e competenza tecnica nella lavorazione, trasformazione e abbattimento 

termico del pesce crudo: fino ad un massimo di punti 20; 
- Conoscenza delle tecniche di conservazione e delle normative igienico-sanitarie vigenti in materia 

di sicurezza alimentare: fino ad un massimo di punti 10. 
Il colloquio si intenderà superato con un punteggio di almeno 21/30. 
  
Parma, lì 22 giugno 2026 
  
f.to Il Segretario       f.to Il Presidente 
(Dott. Michele Bellingeri)     (Prof.ssa Patrizia Santi) 
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