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LCGEL LR e e ICEIERN | fattori che definiscono la qualita dei prodotti ortofrutticoli (lezione
lezione/seminario teorica — primo semestre)

Abstract dell’iniziativa La lezione introduce I'importanza dei fattori ambientali, agronomici e post
raccolta sulla qualita dei prodotti ortofrutticoli.

GG LG T EGEGREE Primo semestre: periodo Settembre/Ottobre 2026
durata

Destinatari Studentesse e Studenti di tutte le Scuole Superiori delle classi IV e V, in

e particolare provenienti da licei Classici, Scientifici, istituti Tecnici e/o Agrari e
modalita di iscrizione istituti professionali per i Servizi Alberghieri e Ristorazione.

(es. se e previsto un

termine entro il quale La lezione e particolarmente indicata per chi & intenzionato ad iscriversi al
iscriversi contattando Corso di laurea triennale in Scienze Gastronomiche.

direttamente il/la

referente dell’iniziativa)

Modalita di svolgimento REEHWERIIEDIE)

(presenza o distanza)

Note Lo studente pud partecipare a una sola lezione, concordandola prima con la
Docente via e-mail.
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