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Preparazione di soluzioni e calcolo concentrazione. Calcolo del pH di
soluzioni acquose (acidi, basi, sali, soluzioni tampone). Analisi
volumetrica (titolazioni). Metodi spettrofotometrici. Metodi
cromatografici

L'insegnamento di chimica analitica & strutturato in due moduli; il primo
riguarda la chimica analitica (calcolo del pH di diversi sistemi acquosi) e il
secondo riguarda la chimica analitica strumentale (metodi analitici per I’ analisi
qualitativa e quantitativa dei componenti di un campione)

Primo semestre: periodo Settembre-Dicembre 2026; Martedi 10.30 —
13.30 e Venerdi 13.30-15.30

Studentesse e Studenti di tutte le Scuole Superiori delle classi IV eV, in
particolare provenienti da licei scientifici, istituti tecnici e/o agrari.

La lezione e particolarmente indicata per chi & intenzionato ad iscriversi al
Corso di laurea triennale in Scienze e tecnologie alimentari.

Presenza (in aula)

Lo studente pud partecipare a una sola lezione, concordandola prima con la
Docente via e-mail.
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