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Telefono: 0521-906520

GG EHCLERIEE NG IEM Dal caffe verde alla bevanda di qualita
lezione/seminario

Abstract dell’iniziativa La lezione trattera l'origine del caffe, la qualita del caffé verde, la fase di
estrazione, torrefazione, e conservazione della polvere di caffe.

LT ToTo Lol RS Y/6) oy (1 L W=I8l Primo semestre: Ottobre-Novembre 2026
durata

Destinatari Studentesse e Studenti di tutte le Scuole Superiori delle classi IV eV, in

e particolare provenienti da istituti tecnici e/o agrari e istituti professionali per i
modalita di iscrizione Servizi Alberghieri e Ristorazione.

(es. se e previsto un

termine entro il quale La lezione e particolarmente indicata per chi & intenzionato ad iscriversi al
iscriversi contattando Corso di laurea triennale od orientamento professionale in Qualita e
direttamente il/la Approvvigionamento di materie prime per I'agro-alimentare.

referente dell’iniziativa)

Modalita di svolgimento REEHWERIEDIE)

(presenza o distanza)

Note Lo studente pud partecipare a una sola lezione, concordandola prima con la
Docente via e-mail.

www.unipr.it



