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Il Corso di Laurea Magistrale Interclasse in “Gestio-
ne dei Sistemi Alimentari di Qualita e della Gastro-
nomia” & un progetto multidisciplinare che nasce
per promuovere il dialogo tra la cultura economi-
co-gestionale e le discipline relative alle scienze
sociali della gastronomia per valorizzare il settore
agroalimentare italiano. Parma come capitale della

Food Valley ltaliana & sicuramente il polo alimentare
Italiano che pil di altri ha saputo creare valore dalla
qualita delle sue produzioni alimentari vantando una
esperienza e una reputazione nel panorama agro-a-
limentare europeo tanto da guadagnarsi il titolo di
UNESCO Creative Cities Network for Gastronomy.

PRIMO ANNO LM/77 - LM/GASTR

- GESTIONE INTERNAZIONALE DELLAGRIBUSINESS

- GESTIONE DELLA PRODUZIONE NELLE INDUSTRIE ALIMENTARI

- STATISTICA PER IL BUSINESS (IN INGLESE)

- ECONOMIA E POLITICHE AMBIENTALI (IN INGLESE)

- STRUMENTI DI PROGRAMMAZIONE E CONTROLLO DI GESTIONE
- EUROPEAN AND GLOBAL FOOD LAW

- IDONEITA DI INGLESE B2

- ECONOMIC HISTORY OF EUROPE AND EUROPEAN FOOD

SECONDO ANNO LM/77

- MERCATI FINANZIARI INTERNAZIONALI E ISTITUZIONI

- ANALISI DELLE DIMENSIONI TERRITORIALI NELLE PRODUZIONI AGROALIMENTARI*
- GEOGRAFIE DEL FOOD
- IMPATTO AMBIENTALE E SOSTENIBILITA DELLE PRODUZIONI AGROALIMENTARI

- ECONOMIA DEI FOOD QUALITY SCHEME*
-ECONOMIA DELLE VALUE CHAINS
- GESTIONE DEGLI SCHEMI DI QUALITA ALIMENTARE

- TECNICHE DI VALUTAZIONE DELLA QUALITA NEGLI ALIMENTI*
- QUALITA E SICUREZZA ALIMENTARE
- TECNOLOGIE E ANALISI SENSORIALE

SECONDO ANNO LM/GASTR

- QUALITA DELLE CARNI E DEI PRODOTTIITTICI

- NUTRIZIONE E DIETETICA APPLICATA

- ERBORISTERIA E NUTRACEUTICA NELLE PRODUZIONI ALIMENTARI*
- ERBE, SPEZIE E PIANTE NERVINE
-NUTRACEUTICA

- VALORIZZAZIONE DEL CIBO E COMPORTAMENTO DEL CONSUMATORE*

- COMPORTAMENTO DEL CONSUMATORE / FOOD CHOICHES AND CONSUMER BEHAVIOUR

- VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZIONI LOCALI E TIPICHE (AVANZATO) /
LOCAL AND GIS PRODUCTION VALORIZATION (ADVANCED)

*Insegnamento integrato
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Il corso Interclasse risponde all'esigenza di formare
una figura professionale moderna in grado di sod-
disfare le forti richieste di competenze interdiscipli-
nari poste a chi opera nel contesto della gestione
delle aziende alimentari, dei settori della gastrono-
mia e dello sviluppo socio economico dei territori a

REFERENTE PER LORIENTAMENTO
PROF. FILIPPO ARFINI filippo.arfini@unipr.it

MODALITA DI ACCESSO

forte vocazione alimentare. | laureati potranno la-
vorare in aziende del settore agroalimentare (dalla
produzione, al consumo) in Organizzazioni di Pro-
duttori, in Istituzioni pubbliche, nonché in ONG che
si occupano di ambiente e sostenibilita e promozio-
ne eno-gastronomica territoriale.

Accesso gestito tramite test di ingresso con una disponibilita massima di 100 posti

DIPARTIMENTO

Dipartimento di Scienze Economiche e Aziendali - sea.unipr.it

Via J. Kennedy, 6 - Parma

TIPOLOGIA E DURATA

Laurea magistrale biennale (2 anni)

CLASSE DI LAUREA INTERCLASSE

- LM-77 Classe delle lauree magistrali in Scienze economico-aziendali;
- LM/GASTR Classe di laurea in Scienze economiche e sociali della gastronomia.

SITO DEL CORSO
cdim-gsaqg.unipr.it



