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Professore di Tecnologia Alimentare presso l'Università di 
Parma. Consulente tecnico nel settore 
alimentare/dietetico, focalizzato sull'innovazione di 
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Principali differenze dei processi produttivi 
americani ed europei nella preparazione dei 
cioccolatini presenti sui due mercati. Impatto del 
COVID sul mercato del cioccolato. Trends futuri 
della ricerca.
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