
 

 
 
 
Puratos Italia: STAGE R&D TECHNICIAN SOURDOUGH (Ceparana – La Spezia) 
 
 
Inserita all’interno del dipartimento R&D dedicato alla categoria Bakery/Lievito Naturale dello Stabilimento 
produttivo di Ceparana (La Spezia), la risorsa supporterà il team nell’implementazione delle seguenti attività: 

• Sviluppo e creazione nuovi prodotti, in collaborazione con il reparto produttivo di lievito naturale 
- test di laboratorio, industriali, di stabilità; definizione dei metodi di controllo qualità; 

redazione report 

• Gestione del laboratorio R&D Yeast & Bakery Flavors 

- follow-up e manutenzione delle apparecchiature 

• Contatto con i clienti 
- supporto nell’implementazione dei prodotti nei loro impianti; analisi ad hoc; produzione 

prototipi, adattamento ricette esistenti sulla base di richieste specifiche 

 

 
Caratteristiche del profilo: 

• Laurea Specialistica in Scienze e Tecnologie Alimentari/Biologia/Microbiologia e affini 

• Ottima conoscenza del pacchetto Office, e della lingua Inglese 

• Passione per il contesto produttivo alimentare 

• Spiccate capacità analitiche e organizzative, flessibilità, precisione 

• Orientamento al risultato, al problem solving e al lavoro di squadra completano il profilo 
 
Invio candidature: Recruiting_Italy@puratos.com – Riferimento “Stage R&D-CEP” 
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